
 

 

УЧЕБНО-МЕТОДИЧЕСКИЕ МАТЕРИАЛЫ  

для направления подготовки 15.04.02 Технологические машины и оборудование, 

магистерская программа «Современное оборудование хлебокондитерского и 

макаронного производств» 

 

№ 

п/п 

Наименование работы, ее 

вид 

Форма 

работы 

Выходные 

данные 
Авторы 

1 2 3 4 6 

1.  

Английский язык для делового 

общения: методические 

указания для самостоятельной 

работы 

Печ 
Нальчик: 

КБГУ, 2014г.,  

Арипшева Р.С., 

Хутова Э.Р. 

2.  
Немецкий язык. Специальные 

тексты и задания на немецком 

языке 

Печ 
Нальчик: 

КБГУ, 2014г., 

Аликаев Р.С. 

Аликаева Л.С. 

Ткаченко С.А. 

3.  
Маркетинг и менеджмент 

Методические указания и 

лабораторные работы 

Печ. 

Нальчик: 

КБГУ, 2008г., 

27 с 

Иванова Д.М 

4.  

Лабораторные работы по 

дисциплине «Новые  

конструкционные  материалы» 

Электр. 
Нальчик: 

КБГУ, 2016 г. 
Диданов М.Ц 

5.  

Технологические процессы 

машиностроительного 

производства. Методические 

указания к лабораторным 

работам.  

Печ. 

Нальчик: 

КБГУ, 2006 г, 

20 с 

Кимов В.С., 

Диданов М.Ц. 

6.  

Основы научных 

исследований, организация и 

планирование эксперимента. 

Методические указания к 

практическим занятиям  

Электр. 
Нальчик: 

КБГУ, 2017г. 
Волошин Ю.Н. 

7.  

Нелинейные 

дифференциальные уравнения 

математической физики. 

Учебное пособие 

Печ. 

Нальчик: 

КБГУ, 2017г., 

116 с 

Жемухов Р.Ш., 

Яхутлова М.Р.. 

Бичелова А.Р., 

Эржибова Ф.А. 

8.  

Работоспособность 

технических систем 

Методические указания к 

практическим занятиям 

Электр. 
Нальчик: 

КБГУ, 2018г. 
Волошин Ю.Н. 

9.  

Технологические линии для 

производства 

хлебокондитерских и 

макаронных изделий: 

методические указания к 

выполнению курсовых работ 

Печ. 

Нальчик: 

КБГУ, 2013г., 

12 с 

Киштыков  Х.Б. 

10.  
Технологические линии для 

производства 
Печ. 

Нальчик: 

КБГУ, 2015г, 
Киштыков  Х.Б. 



 

 

хлебокондитерских и 

макаронных изделий: 

методические указания по 

организации самостоятельной 

работы студентов 

26 с. 

11.  

Расчетный практикум по 

технологическим линиям для 

производства 

хлебокондитерских и 

макаронных изделий: учебное 

пособие. 

Печ. 

Нальчик: 

КБГУ, 2018 г 

,103 с. 

Киштыков Х.Б. 

12.  

Сравнительные исследования 

и выбор эффективной 

конструкции эмульсатора. 

Учебно-исследовательская 

работа студентов. 

Лабораторный практикум по 

дисциплине «Технологические 

линии для производства 

хлебокондитерских и 

макаронных изделий» 

Электр. 
Нальчик: 

КБГУ, 2018 г. 
Киштыков  Х.Б. 

13.  

Методы контроля качества 

сырья и готовой продукции. 

Методические указания к 

лабораторным  занятиям 

Электр 
Нальчик: 

КБГУ, 2015 г. 
Нагоев М.М 

14.  

Современные упаковочные 

производства. Методические 

указания к практическим 

занятиям 

Электр. 
Нальчик: 

КБГУ, 2017г. 
Волошин Ю.Н. 

15.  

Методические указания к 

лабораторным работам по 

курсу «Резание и измельчение 

пищевых продуктов и зерна» 

Печ. 

Нальчик: 

КБГУ, 2003г, 

45 с 

Диданов М.Ц 

16.  

Теория технологического 

потока: методическое 

руководство к изучению 

дисциплины, задания и 

указания к выполнению 

контрольной работы  

Печ. 

Нальчик: 

КБГУ, 1999 г. 

40 с  

Киштыков  Х.Б. 

17.  

Теория технологического 

потока пищевых производств: 

Методические указания к 

практическим занятиям 

Печ. 

Нальчик: 

КБГУ, 2000г, 

16 с 

Киштыков  Х.Б. 

18.  

Теория технологического 

потока пищевых производств. 

Методические указания к 

практическим занятиям  

Электр. 
Нальчик: 

КБГУ, 2013 г 
Киштыков  Х.Б. 

19.  Сравнительные исследования Электр. Нальчик: Киштыков  Х.Б. 



 

 

и выбор эффективной 

конструкции эмульсатора. 

Учебно-исследовательская 

работа студентов. 

Лабораторный практикум по 

дисциплине «Технологические 

линии для производства 

хлебокондитерских и 

макаронных изделий» 

КБГУ, 2019г. 

20.  

Экономика и организация 

производства. Методические 

указания к практическим 

занятиям.  

Печ. 

Нальчик: 

КБГУ, 2008 г. 

27 с 

Иванова Д.М 

21.  

Экономика и организация 

производства. Методические 

указания и задания к 

контрольной работе.  

Печ. 

Нальчик: 

КБГУ, 2007 г, 

17 с 

Иванова Д.М 

22.  

Техника и технология сушки 

пищевых продуктов. 

Методические указания к 

практическим занятиям. 

Электр. 
Нальчик: 

КБГУ, 2018 г 
Волошин Ю.Н., 

23.  

Научно-производственная 

практика. Программа и 

методические указания   

Печ. 

Нальчик: 

КБГУ, 2013г., 

43 с 

Диданов М.Ц., 

Киштыков Х.Б., 

Жемухова М.М. 

24.  

Сквозная программа практик: 

программа и методические 

указания по непрерывной 

практической подготовке 

магистров 

Печ. 

Нальчик: 

КБГУ, 2018 г. 

60 с 

Диданов М.Ц., 

Киштыков Х.Б., 

Жемухова М.М. 

25.  

Выпускная квалификационная 

работа магистра. 

Методические указания по 

выполнению и подготовке к 

защите. 

Электр. 
Нальчик: 

КБГУ, 2013г. 
Диданов М.Ц 

 

 

 

 


